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M E N U



COPERTO  € 2.5
Cover Charge  € 2.5/p

ANTIPASTI
starters

ANTIPASTO MISTO “L’ANTICA OSTERIA“       € 14
A variety of cold antipasti

TATAKI DI CUORE DI MANZETTA PODOLICA CON VERDURE CROCCANTE  € 15
Podolica beef heart tataki with crispi vegetables

UOVO STRAPAZZATO CON TARTUFO DI STAGIONE      € 15
Scrambled egg with truffle

SFORMATINO DI CAVOLFIORE E SALSA ALLE CAROTE E ACETO BALSAMICO € 15
Cauliflower flan with carrot sauce and balsamic vinegar

CARPACCIO DI BRUNO SARDA CON INSALATA DI CAMPO     € 15
Carpaccio of bruno sarda (beef) with field salad

BATTUTA DI MANZO CON UOVO DI QUAGLIA E TARTUFO DI STAGIONE  € 18
Beef tartare with quail egg and truffle   

SECONDI
main courses

BRASATO DI MUSCOLO LATERALE DI SPALLA CON PATATE     € 22
MANTECATE E CIPOLOTTO ARROSTO
Brazed beef shoulder with stirred potatoes and roasted onion

PORCHETTA DI MAIALE CINTURELLO,       € 22
YOGURT DEL PASTORE E SALSA SPEZIATA 
porchetta from cinturello pork, shepherd’s yogurt and spicy sauce

QUAGLIA ALLA DIAVOLA CON SEDANO NERO DI TREVI     € 24
E SPINACI
Quail alla diavola with black trevi celery and spinach

PRIMI
first courses

ZUPPA DEL GIORNO DELLO CHEF (in base alla disponibilità)     € 12
Chef’s soup of the day

RAVIOLI DI PATATE ROSSE COLFIORITO, BURRO NOCCIOLA     € 15
E CRUMBLE DI CIPOLLA DI CANNARA
Homemade ravioli filled with colfiorito red potato, browned butter
and Cannara onion crumble

UMBRICELLI CON RAGU’ DI FARAONA        € 15
Umbricelli with guinea foul ragout

CAPPELLETTI FATTI A MANO CON TARTUFO DI STAGIONE     € 17
Handmade cappelletti with truffle

RISOTTO ALLA QUAGLIA, SAGRANTINO E ERBA AMARA     € 20
Risotto with quail, sagrantino and fresh herbs
(min. 2 persons)

SELEZIONE DI BISTECCHE DELLA NOSTRA MACELLERIA:
Selection of steaks from our butchery:

CONTORNI
Side Dishes

BISTECCA DI COLLO (220g)              € 22
Tagliata of neck steak

FIORENTINA “ETRUSCO RISERVA”        € 6,50/hg 
T-Bone Steak “Etrusco Riserva”

PATATE ARROSTO          € 6
Oven baked potatoes

VERDURE DI STAGIONE         € 6
Chef’s seasonal vegetables from our garden

INSALTA MISTA          € 6
Mixed salad


